
Menükarte Hotelrestaurant 

Tradition und Moderne……immer wieder gerne 

 

 
Vorspeisen/Zwischengänge          
 
Knackiger Salat     *vegetarisch* 
Apfel| Radieschen | Balsamicodressing    klein 7,80€ groß   9,80€ 

- zusätzlich mit gebratener Hähnchenbrust    klein       12,50€ groß 14,50€ 
- zusätzlich mit gratiniertem Ziegenkäse   klein       12,50€ groß 14,50€ 

 
Carpaccio vom Zander           
Zitronen-Créme-fraîche | Babyspinat        14,50€ 

  
Gebratener grüner Spargel   *vegetarisch* 
Parmesan | Balsamico-Tomate        12,50€ 
 
 

Kartoffelsuppe „Josef“      
Nordseekrabben | geröstetes Bauernbrot aus unserer Hofbäckerei       8,50€ 
 

Spargelcreme-Suppe   *vegetarisch*        
eigene Einlage            8,50€ 
 
 
 
 
 

Hauptgänge            
 

Rustikale Stulle vom Roastbeef 
Bauernbrot | Gurkensalat| Radieschen | Remoulade      16,50€ 
 
Pappardelle mit cremigen Waldpilzen  *vegetarisch*      
rote Parika | Pinienkerne         18,90€ 
    
Gebratenes Forellenfilet 
Kerbel | Kohlrabi | Mandelbällchen        24,90€ 
 

Gebratene Maishähnchenbrust mit Masalasauce       
Zweierlei Spargel | Macairekartoffeln        25,50€ 
 

Geschmorte Lammhaxe mit Rosmarinjus        
gebratener Blumenkohl | Kräuter-Risotto       25,90€ 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
Bratkartoffeln | Zitrone | Kaper | Sardelle | Kopfsalat mit Omas Dressing    26,90€  
 
 
 

 
 

Desserts / Käse            
 

Sorbet-Variation von unseren Hofbeeren 
Heidelbeere | Apfel-Zitrone | Rhabarber         8,90€ 
 
Westfälisches Dessert  
Apfel-Rosinenkuchen | Joghurteis | Müsli-Crumble        8,90€ 
 
Dessertteller von hofeigenen Produkten 
Stippmilch-Creme | Apfel-Rosinenkuchen | marinierte Erdbeeren | Joghurt-Eis | Rhabarber-Sorbet 10,90€  
 

Unser Käseteller  
3 Sorten Käse | Früchtebrot | Feigen-Chutney           10,90€  



 
 
 

Hofeigener Spargel 
 
Fruchtiger Spargelsalat 
mit Tomatendressing und hofeigenen Beeren 
 
Spargelsüppchen mit eigener Einlage 

 
Portion hofeigener Stangenspargel (500 g Rohgewicht) 
mit Frühkartoffeln, Sauce Hollandaise und Butter 
 

- mit Kalbsschnitzel 
- mit gebratenem Lachsfilet 
- mit rohem und gekochtem Schinken 

 
 
Stippmilch-Creme mit marinierten Erdbeeren vom Hof 
und Pumpernickel-Eis 
 

 
 
 

Gern servieren wir Ihnen die 
oben genannten Gerichte auch als Menü: 
 
 
3-Gang-Menü (ohne Spargelsalat) 
mit einem Kalbsschnitzel, Lachsfilet oder 
Schinken zum Spargel       
 
4-Gang-Menü 
mit einem Kalbsschnitzel, Lachsfilet oder 
Schinken zum Spargel 

 

 
 
9,90 € 
 
8,50 € 
 
 
22,50 € 

 
34,00 € 
32,00 € 
30,00 € 
 
 
 

10,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

49,00 € 
 

 
 

55,00 € 

 
 

Wir möchten darauf hinweisen, dass wir unseren hofeigenen Stangenspargel leicht bissfest servieren.  
Sollten Sie dies nicht wünschen, sprechen Sie uns bitte an. 


